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Formål: At undersøge hvilke pro- og antioxidative faktorer, der har 
betydning for den oxidative stabilitet af mælk og 
forarbejdede mejeriprodukter, specielt med henblik på 
økologisk mælkeproduktion. 

Beskrivelse: Projektet omfatter en undersøgelse af hvilke pro- og 
antioxidative faktorer, der har betydning for den oxidative 
stabilitet af mælk og forarbejdede mejeriprodukter, specielt 
med henblik på økologisk mælkeproduktion.  

I projektet til dato er der udført en række modelforsøg, 
fem fodringsforsøg samt et procesteknologisk forsøg. Ved 
vurdering af den oxidative kvalitet  er mælken dels 
undersøgt under kølelagring, dels ved belastning med 
opvarmning,  kobbertilsætning og ved lyspåvirkning. 

  


