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Formal: At karakterisere to naturligt forekommende
bakteriofagresistensmekanismer.

Beskrivelse: Projektets formal var at karakterisere to naturligt
forekommende bakteriofagresistensmekanismer — et
restriktions/modifikationssystem (R/M), der klipper
bakteriofagens indtreengende DNA i stykker samt et
abortivt infektionssystem (Abi), der heemmer
bakteriofagens udvikling.

Fra to stammer af maelkesyrebakterien Lactococcus lactis
med oprindelse fra en cheddar syrningskultur er isoleret
henholdsvis et R/M system p& plasmid pJW566 og et Abi
system pa plasmid pAW601. Systemerne er blevet
karakteriseret molekyleerbiologisk og genetisk.

Undersggelserne tyder pd, at resistensmekanismen pa
plasmid pAWG601 ikke koder for et protein, som hidtil
antaget, men virker ved at binde faktorer, som er
ngdvendige for udviklingen af bakteriofager.

Plasmiderne er hver for sig og sammen indsat i en
plasmidfri Lactococcus lactis stamme.
Bakteriofagresistensen af de konstruerede stammer er
blevet bestemt ved blandt andet syrningsforsgg. Forsggene
i meelk viser, at man opnar en stgrre beskyttelse ved
anvendelse af begge plasmider end ved kun at anvende et.

Meelkesyrebakterier med begge plasmider er saledes i
stand til at syrne meaelk uden problemer i naerveer af op til

10° fager pr. ml. Konklusionen er, at man med succes kan
gge bakteriofagresistensen i maelkesyrebakterier ved at
indfgre plasmider, som koder for forsvarsmekanismer mod
fager.

Den viden projektet har afstedkommet, vil pa leengere sigt
medvirke til at gge mulighederne for at konstruere
bakteriofagresistente starterkulturer. Dog er der ingen tvivl



om, at der stadig kreeves en stor grundvidenskabelig
indsats, inden den egentlige udvikling og industrielle
udnyttelse af resistente starterkulturer kan begynde.
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